
Tous nos produits sont frais et fabriqués maison

   
   
   
   

 ENTRÉES 

 Artichaut de Bretagne & roquette, vinaigrette à la truffe 18  

 Burratina , pourpier d’été & tomate rose de Berne, graines 15  

 Black Tiger (Gambas) au sésame & sauce Thaï, Enoki  16

 Tourteau & arroche rouge, fleur de ciboulette, lait de coco, yuzu & pignons grillés 18

 Terrine de foie gras de canard, nectarines & toasts 19

 Sardinillas di oliva (Boîte) 19 

 

 

 PLATS

 Filet de Daurade , sauce poivron, cresson & fenouil 25

 Entrecôte d’Argentine (Metzger frères) sauce poivre & pommes frites 35

 Selle d’agneau sauce à la sauge, purée 23

 Filet de thon, huile de basilic, artichauts poivrade & tomates bonbons 28

 Pluma Iberique sauce chorizo & polenta crèmeuse à la sarriette, shizo 26

 Rigatoni à la truffe d’été 32  

 

 Home Cheese burger 19

 Home Vegétarian Burger (Porto Bello) 19

 Cecina & rosette (planche) 18

 Assiette de fromages du marché 14

 

 DESSERTS

 Warm chocolate cake à l’huile d’olive de Kalamata, glace vanille 12

 Cerises Rainier au sirop au cardamone, glace Mastika 12

 Cheese cake au miel de fleur & pollen 12

 Salade de fruits & sorbet Kalamansi 12

 Pavlova aux fruits rouges, amandes éfilées & sorbet framboise 12 

  

 Glaces & Sorbets (Le Bac à glaces) La Boule 4 
 

 Prix nets en euro- taxes et service compris, nous n’acceptons pas les chéques 

 Nos viandes bovines sont d’origines Argentine, Agneau France, Porc Iberique, Nos poissons sont issus d’une pêche responsable 


